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SULU KOFTE

1 kilogram dana kiyma

Yarim su bardagi kirik piring

3 adet kuru sogan

3 corba kasig! sivi yag

1 kahve fincani sirke

2 cay kasig! karabiber

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kimyon

3 corba kasig domates salcasi
2 su bardagi sicak su

Kiymay! derin bir kaseye koyun. Yikanmig ve suyu siizilmis pirinci tuz, kimyon ve karabiber ilave ederek
yogurun. Sirkeyi bir tabada koyup elinizi sirke ile i1slatarak koéfteler yapin.

Diger tarafta ince dogradiginiz soganlari yagda kavurun. Salga, karabiber, tuz ve 2 su bardadi sicak su koyup
arada bir karigtirarak kaynatin. Hazirladiginiz kofteleri kaynamakta olan salcali sosun i¢ine atarak pisirin.
Kofteler pisip sosun kivami koyulaginca tabaklara alip sicak olarak servis yapin.
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Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.11.2014
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