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SULTAN VAHIDETTIN TATLISI

1/2 kilo Bagdat hurmasi

1 kahve fincani dévilmus findik ici

1 kahve fincani dévilmus badem ici
2 kahve fincani toz sekeri

1/4 limon suyu

Bagdat hurmalarini bir kusaneye koymali. Ustlerini értecek kadar su koyup kabi orta isili bir atese oturtmali. Su
kaynayip da hurmalar yumusayinca kabi atesten indirmeli.

Beri yanda doviimus findik igiyle 1 kahve fincani toz sekerini bir havana koymali Dévilmis bademi de kattiktan
sonra karigimi iyice déverek bir macun durumuma getirmeli.

Hurmalar soguyunca bunlari tencereden ¢ikarip teker teker ¢ekirdeklerini ve digmelerini ¢ikarip atmali. Sonra
zedelenmemis bu hurmalara macun durumuna getirilmis badem - findik - seker karisimiyla doldurmali. Agzina
kadar iyice doldurulmus hurmalari bir servis tabadina dizenli bir bigimde istif etmeli. Hurmalarin i¢inde
kaynadidi suyu atese oturtmali. Bir kahve fincani toz sekeriyle 1/4 limonun suyunu da katmali ve karararak
sekeri eritmeli. Sonra serbeti bar tasim kaynatmali ve sicak sicak hurmalarin Gstine dolastirarak dékmeli. Bes -
on dakika beklettikten sonra sofraya géttrip servis yapmali.

Not: Bu giizel tathnin Ustiine kaymak koyarak da yemek mimkindur.
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