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SULTAN SALATASI

1 su bardagi ince bulgur

1 su barda@i kegi sutl yodurdu (stizme)
1 tane kirmizi dolmalik biber
Yarim su bardagi su

1 yemek kagigi mayonez

2 dig sarimsak

2 sap taze sogan

1 cay bardagi kinlmig ceviz igi
1 cay bardagdi tane misir

1 tutam dereotu

1 tutam deniz tuzu

1 tutam sumak

1 tutam toz biber

2 yemek kagsigi tereyagi

Bulgur bir kaba alinir ve tzerine bir miktar sicak su dokillp kabin agzi kapatilarak 15 dak. bekletilir. Yogurt su
ile karistinlir ve bulgura eklenerek kabin agzi tekrar kapatilir ve 2 saat dinlendirilir. Diger tarafta taze sogan ince
ince dogranir. Dereotu ince ince kiyilir. Sarimsak dévdlir. Biberler kiip kiip dogranir. Bulgura 6nce mayonez
ardindan sogan, dereotu, sarimsak, biber, misir, ceviz i¢i ve tuz eklenir ve hepsi karigtirilip, harmanlanir. Uzerine
kizin toz biberli tereyadi dolastirilir. Servis tabagina alinan salata ceviz ve dereotu ve sumak serpilerek sislenip,
servis yapllir.
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