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SULTAN KOFTESI

Sit dana kiyma (yagsiz) 500 gr.
Eski kasar peyniri 4 dilim
Zeytinyadi 1 corba kasig
Kimyon 1 ¢ay kasigi

Nane 1 ¢ay kasig

Bayat ekmek i¢i 1 dilim
Yumurta sarisi 1 adet

Tuz

Karabiber

Bayat ekmegi islatip suyunu sikin. Kiymayi yogurma kabina alip tuz ve karabiber ekleyin. Nane, kimyon, ekmek
ici ve yumurta sarisini da ilave edip iyice yogurun. Yogurdugunuz harci esit blyuklikte 8 pargaya ayirip kofte
seklini verin. Kéfteleri mermer gibi diiz bir zemine birakin. Kasar peyniri dilimlerini kéftelerin blydkliginde
yuvarlak dilimler halinde kesin. Kéftelerden 4 tanesinin Gzerine kagar dilimlerini yerlestirin. Kalan dért kofteyi de
peynirlerin Uzerine kapatin. Elinizi hafif islatip peynir gdézikmeyecek sekilde kéfteleri kenarlarindan yapigtirin.
Koftelerin her iki tarafini da zeytinyagina bulayip isitilmis 1zgaraya yerlestirin. Her iki tarafi da kizarincaya kadar
kofteleri pisirin. Taze maydanoz yapraklariyla stsleyip sicak olarak servis yapin.
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