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SULTAN KESKULU

1 ¢ay fincani badem (kabuksuz)
1 cay fincani seker

1/4 cay fincani piring unu

2 cay fincani st

1 kasik antepfistigi (tuzsuz)

1 fincan sGt, seker ve havanda dévillp toz haline getiriimis bademler bir tencerede orta isili ateste
kaynayincaya kadar iyice karnstirilir. Atesten indirildikten sonra bademlerin sismesi igin 20 dakika kadar Ustl
kapali birakilir. Ince bir kevgirle stiziildikten sonra yeniden tencereye konur, kalan sGtle piring unu da ilave
edilerek kanstinlir. Hafif ateste 15 dakika karigtirilarak koyulasincaya kadar birakilir. Karisim, daha kalinca
delikli bir kevgirden kagikla bastirilarak stizilir, kAselere aktarilir. Biraz soguduktan sonra buzdolabinda 1 saat
birakilir. Ince dogranmis antepfisti§i, badem ve nar taneleri ile Gzeri stslenir, servis yapilir.
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