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SULTAN AZIZ TATLISI

1,5 kahve fincani Piring Unu

Yarim kahve fincani Misir Nisastasi

7 su bardagi Sut

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi soguk su

Tuz

1 kahve fincani hindistancevizi

1 su bardadi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 ¢ay bardagdi tuzsuz badem (kavrulup, kabuklari soyulmus)
1 kahve fincani rendelenmis portakal kabugu

Bademleri robottan gecirin. UzUmleri yikayip sizin. Bir tencereye 7 su bardagdi sit, bir tutam tuz, 1 kahve
fincani rendelenmis portakal kabudu ve toz sekeri koyup orta atese kaynatin. Bu arada bir kasede nisasta ve
pirin¢ ununu, 1 su bardag soguk su ile karigtirin. Kaynamakta olan siite yavasga karistirarak bu karigimi ekleyin.
Sit boza kivamina gelince, ezilmis badem, hindistancevizi ve 1 su bardagi Gzimu atin. Karigtirarak tatliya
yedirin ve hemen atesten alin. Tatliy! kaselere bosaltip sogutun ve dilediginiz sekilde sisleyip, dilerseniz servis
tabagina ters gevirerek, servis yapin.

Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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