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SUCUKLU YUMURTA

8 yumurta

150 gr (10 ¢orba kasigi) tereyagdi

300 gr sucuk (zari soyulup, dogranmig)

2 orta boy domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbasi dograniirg)
1/2 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Tereyagi orta boy bir tavada, orta ateste eritiniz. Yag kizinca, sucuklari koyup arasira ¢evirerek, 2 dakika
pisiriniz. Domatesi ekleyip, arasira karigtirarak 2-3 dakika. domatesler hafifce suyunu gekene kadar pisiriniz.
Suyu ekleyip, 2-3 dakika daha kaynatiniz. Tavayi atesten aliniz.

Tavadaki malzemeyi klicUk bir tepsiye aktarip, bir kagikla tepside yumurtalari alacak blyuklikte 8 yuva yapiniz.
Yumurtalari yuvalara kirip, orta ateste 3-4 dakika pisirdikten sonra, tuz ve biberini serpip, tepsiyi atesten alarak,
servis ediniz.
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