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SUCUKLU TERE CORBASI (ALMANYA)

4 kisilik malzeme;

1 bas sogan,

1 dis sarimsak,

150 g. tere,

50 g. tereyag,

yarim litre sebze suyu (komprime),
150 g. taze krema,

tuz,

karabiber,

100 g. fazla baharatli olmayan sucuk.

Sogani ve sarmisa@i soyarak dograyin. Tereyi yikayarak kurulayin, garnitlr i¢in birazini ayirin, gerisini kiyin.
Tereyadi kizdirin, sogani ve sarmisagi sote edin. Tereleri atin, tekrar 5 dakika sote edin. Sebze suyunu dokin,
hafif ateste 15 dakika pisirin.

Corbayi mikserden gegirin, taze krema, tuz ve karabiber katin.

Sucugu dilimleyin. Sucuk ve tere ile servis yapin.
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