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SUCUKLU NOHUT

1 kutu Penguen Haglanmig Nohut
2 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
2 adet domates

1 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

3 su bardagi su

2 yemek kagsidi tereyag

20 dilim sucuk

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kagigi pul biber
Yeterince kaya tuzu

Soganlar yemeklik dograyin.

Domates ve biberleri de yemeklik dograyin.

1 yemek kagigi tereyaginda soganlari kavurmaya baslayin.

Uzerine dnce biberleri, sonra domatesleri, en son da Penguen Domates Salgasini ilave edin.

Yaklasik 5 dakika kavurdugunuz sebzelere Penguen Haglanmis Nohutu, baharatlari ve suyu ilave edip
kaynamaya birakin.

Yemegi 10 dakika kendi halinde pisirin.

Yemek piserken kalan tereyaginda sucuklari kavurun ve pisen nohuta ilave edin.

5 dakika daha kisik ategste pisirip dilerseniz kuru aci biberlerle servis edin.
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