%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU NOHUT

1 kangal sucuk

2 tane kuru sogan

2 dal yesil sogan

1,5 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi seker

4,5 su bardagi et suyu veya bulyon
1 tath kasidi tuz

Nohutu aksamdan islatin. Suyunu degistirip bir tasim kaynatin ve siiziin. Sucugu iri kiipler halinde dograyin.
Kuru ve taze soganlari da kiyin.
Tereyagini tavada eritin. Kuru sogani ilave edip pembelestirin. Sucuk ve taze sogani ekleyin. Karistirdiktan

sonra ocaktan alin.
Domates salgasini 2 kasik su ile ezin. Nohutu tencereye alip salca, tozseker, tuz ve zerini 6rtecek kadar su

ekleyerek kaynamaya birakin.
Kisik ateste nohutlar yumusayincaya kadar pisirin. Sucuklu karigimi ilave edip 10 dk. daha pisirin ve sicak
olarak servis yapin.
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