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SUCUKLU KURU FASULYE PILAKI

300 gr. kuru fasulye

1 adet kangal sucuk
3-4 adet korpe havug

2 sap kereviz

1 bas sogan

1 adet limon

3/4 su bardagi zeytinyag
1 tutam kirmizi biber
Tuz

Bir gece dnceden su da bekletilmis kuru fasulyelerin suyu stzillp tuzlu suda haglanir. Kuru fasdlyeler
diriliklerini kaybetmeyecek kadar haglanir. Diger tarafta havuglar dilimlenip kereviz saplari dogranir. Bir tencere
icinde tabani siviyacak kadar siviyag dokulip yemekli dogranan sogan ilave edilir. Soganlarimiz pembelesince
kereviz ve havuglar katilir. Tuz ve kirmizibiber serpilip karistirilip kavrulur. Sebzelerimiz yumusayinca kuru
fasulyeler ialve edilip tencerenin kapagdi kapatilir. Bu arada sucugun zari ¢ikartilip kaynar suya konup haglanir.
Dilimler haline getirilir. Kuru fasulyelerimiz pisince dilimler halindeki sucuklar Ustiine yerlestirilerek servis edilir.
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