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SUCUKLU KURU FASULYE

3 su bardagi kuru fasulye
2 kuru sogan

4 sivri biber

4 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

2 rendelenmis domates
2 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber, seker
100 gram sucuk

Kuru fasulyeleri akgsamdan islatin. Pigireceginiz zaman igine bir sey koymadan 35 dakika suda haglayip
yumusatin. Uzerine ezilmis sarimsak, sivri biber ve rendelenmis domatesi ekleyip karigtirin. Bir tek fasulye az
pismis digerleri ¢cigden karistirdiginiz bu malzemeleri bir gliveg kabina alin ve baharati, sekeri, salgayi ekleyip
Uzerine tereyaQi pargalari yerlestirin. Kapak olarak yagl kagditla sikica hava almayacak sekilde kapatip 170
derecedeki firnda 1,5 - 2 saat pismeye birakin. Daha sonra Uzerinin kapagini acip dilimlenmis sucuklar ekleyin
ve 10 dakika daha pisirip ¢ikartip sicak sicak servis yapin.
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