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SUCUKLU KURU FASULYE

https://www.aytac.com.tr

2 kg kuru fasulye

150 g AYTAG GURME DANA SUCUK
3 adet orta boy kuru sogan

2 adet domates

3 adet tatl sivri biber

1 adet tath kirmizi sivri biber
1-2 dig sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi

1 tath kasidi biber salgasi

100 g tereyadi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Aksamdan su ile islattiginiz fasulyelerin suyunu degistirin ve haslayin.

2 Kuru soganlari ince ince Kiyin ve tereyaginda pembelestirin.

3 Sivri biberleri ince ince kiyin.

4 AYTAGC GURME DANA SUCUK[?u dilimleyin.

5 Sivri biberleri ve AYTAG GURME DANA SUCUK[?u da tencereye ilave edin kavurun.
6 Sarimsaklari ince ince kiyin ve tencereye ilave edin.

7 Domates ve biber salgasini ilave edin ve karigtirin.

8 Domateslerin kabuklarini soyun ve kugbagi kesin. Tencereye ilave edin.
9 Kirmizi sivri biberi ince ince kiyin. Tencereye ekleyin ve pigirin.

10 Haglanmis olan fasulyelerin suyunu stiziin ve tencereye ilave edin.

11 Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber ile lezzetlendirin.

12 Su ilave edin ve fasulyeler yumusayana kadar pisirin.
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