
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU KEREVİZLİ KREP

4 yemek kaşığı margarin
1 su bardağı un
2 su bardağı süt
500 gr kereviz
2 adet yumurta
1 kangal sucuk
1 tatlı kaşığı pul biber
Tuz

Kerevizleri haşlayıp minik minik doğrayın. Parmak sucuklarıda tavla zarı büyüklüğünde doğrayın.
4 yemek kaşığı eritilmiş margarin içine doğranmış kereviz, sucuk, un, süt, tuz ve yumurta eklenip harmanlanır.
Yağlanmış fırın tepsisine hazırlanan parmak sucuklu kerevizli krep hamuru dökülüp 180 derece ısınmış fırında
pişirin. Üzerine pul biber serpip servis yapın.
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