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SUCUKLU HELLIMLI EKMEK (KIBRIS)

4,5 su bardagi un

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

50 gram margarin

1 tane yumurta

250 gram hellim peyniri
1 tane kirmizi biber
150 gram sucuk

1 cay kasigd taze kekik

Kirmizi biberi, sucugu ve hellimi kiiglik kiip seklinde dogruyoruz. Kekigi de ince ince dogruyoruz.
Hamuru igin, unu karistirma kabina aliyoruz. Mayay ve tuzu déktikten sonra harmanliyoruz. Ortada bir havuz
olusturuyoruz. Havuzun igine yagi koyuyoruz. Yumurtayi kiriyoruz. Ortadan yogurmaya basliyoruz.
Az ilik su ilave ediyoruz. Kulak memesinden biraz daha yumusak bir hamur elde ediyoruz.
Hamurumuzun i¢ine dogranmig sucugu, peyniri, biberi ve kekigi ilave ediyoruz.

Tekrar yogurup hamurdan portakal blyUkligunde pargalar kopariyoruz ve yuvarliyoruz.

Ortasi delik bir kek kalibini yagliyoruz. Yuvarladigimiz hamurlari da, kalibin igine yan yana dizerek
yerlestiriyoruz.

Uzerini streg filmle kapatarak mayalanmaya birakiyoruz.

Mayalanan ekmegin tizerine firgayla yag sUriyoruz.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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