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SUCUKLU FASULYE (iISPANYA)

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
1300 gram aysekadin fasulye,

6 sucuk,

1 dis sarimsak,

1 bas sogan,

1.5 ¢orba kasidi sadeyag,

yeteri kadar kirmizi biber,

un ve tuz,

3 corba kasi§i zeytinyad.

Yapimi: Aysekadin fasulyelerinin uglarini kesip kilgiklarini temizlemeli ve bol suda iyice yikamali. Bir tencereye
tuzlu su koyup kaynatmali. Su kaynayinca fasulyelerle tirlU yerlerinden ¢atalla delinmis sucuklari tencereye atip
agzi acgik olarak has-lamali. Fasulyeler diriliklerini kaybetmek Uizereyken bunlari atesten indirmeli. Beri yanda
soganla sarimsagi rendelemeli. Bir glivece sadeyagla zeytinyadini bosaltip kabi atese oturtmali. Yag 1sininca so.
Jganla sarmisag@i icine atmali ve karigtirarak kavurmali. Sodanlar renk degistirirken bir kasik kadar un katip
karistirimakta olan sodanla sarmisada yedirmeli. Un hafif¢e kavrulunca buna fasulyelerin haslandigi sudan
biraz katmali. Atesin isisini iyice azaltmali ve suyu stizllerek tencereden ¢ikarilacak fasulyeyle sucuklari glivece
atmali. Kirmizi biberle yeteri kadar tuz serpmeli ve gerekirse fasulyelerin haglandigi sudan biraz daha katmali ve
kaptakileri orta 1sili bir ateste bir tagim kaynatmali. Glveci atesten indirince oldugu gibi sofraya goturlp servis
yapmall.
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