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SUCUKLU BEZELYE CORBASI

https://www.aytac.com.tr

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi un

5 su bardagi su

100 g AYTAG ACILI GERKES SUCUK
1 su bardagi et suyu

200 ml krema

1 su barda@i bezelye (haslanmig)
Y2 su bardagi eriste

2 yemek kasigi dereotu (kiyilmis)
Kirmizi pul biber

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Tereyagini bir tencerede eritin ve unu ekleyin, un sararincaya kadar kavurun.

2 AYTAC ACILI CERKES SUCUK [?llari ince ince dilimleyin ve tencereye ekleyin. Su ve et suyunu ekleyerek
iyice kanstirn.

3 Kaynamaya baslayinca eristeleri ilave edin ve kisik ateste pisirmeye devam edin.

4 Eristeler yumusayinca bezelyeleri ekleyin. Krema ilave ederek ylksek ateste 1 dakika pisirin.

5 Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber ile tatlandirin, ocaktan alin.

6 Kiyilmig dereotu, kirmizi pul biber serpin ve servis yapin.
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