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SUCUKLU BARBUNYA

Malzeme

250 gram kuru barbunya,
1 kangal sucuk,

2 orta boy sogan,

3 kiiclk havug,

1 orta boy kereviz,

4 yemek kasig zeytinyagi,
tuz,

karabiber

Yapiligi

Burbunyalar yikayin birka¢ saat suda bekletin. Soganin kabugunu soyun ve ¢entin. Havuglari kaziyin ve yarim
santim kalinhdinda yuvarlak dograyin. Kerevizin kabugunu soyun, bir santimlik kiip seklinde dograyin ve
kararmasi i¢in limonlu soguk suya atin. Tencereye islatiimis barbunyayi soguk su ve tuz ile birlikte koyun. 15-20
dakika hasglayin ve stiziin. Zeytinyagi ile sogani 3-4 dakika kavurun. Havuclar ve kerevizleri ekleyin 2-3 dakika
daha kavurun. Bir su bardagi sicak su ekleyin, tuz ve karabiberi koyun. Kaynamaya baslayinca stizmis
oldugunuz haglanmis barbunyalari atin ve yirmi dakika kisik ateste arada bir suyunu kontrol ederek gerekirse
sicak su ilave ederek yumusayincaya kadar pisirin. Diger yandan sucugu islatip disindaki deriyi soyun. Yarim
santim kalinhginda verev dilimler halinde dograyin ve atesi séndirmeden énce 5 dakika suresince barbunya ile
birlikte pisirin. Bu yemegi kurufasulye ile de yapabilirsiniz.
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