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SUCUKLU BARBUNYA FASULYE

1,5 kg taze barbunya

1 biyUk boy kuru sogan
150-200 gr sucuk

1-2 dis sanmsak

1 adet aci cuska biber

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1/2 paket margarin

2 adet kirmizi ¢arliston
Tuz

karabiber

Barbunyalari ayiklayip, yikadiktan sonra yeterince su ilavesi ile haglayip, stizelim.

Ince ince kiydigimiz kuru sogani yagda pembelestirip, icine kusbasi seklinde dogradigimiz sucuklari ilave edip
2-3 dakika daha kavuralim.

Gekirdeklerini ¢ikartip kibrit ¢cdpU seklinde kestigimiz kirmizi biberleri de ilave edip 1 dakika daha kavuralim.
Domates salgasi, biber sal¢asi ve sarimsagi da katip biraz daha pisirdikten sonra barbunyalari ve yeterince
baharatini da katip son bir kere daha karigtirdiktan sonra suyunu verip pisirelim.

Not: isteyenler 1-2 adet aci kirmizi biberi biitiin olarak atabilirler.
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