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SUCUK SANDVIC

150 g AYTAG GURME DANA SUCUK

1 adet yesil biber (¢ekirdekleri ¢ikartilmis ince dogranmig)

1 adet kirmizi biber (¢ekirdekleri ¢ikartilmis ince dogranmis)
1/2 adet kiiglk boy sogan (ince dogranmis)

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

4 dilim ciabatta ekmegi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Bir tavada zeytinyagdini isitin. Soganlari ve ince dogranmis biberleri ekleyin. 1-2 dakika soteleyin.
AYTAG GURME DANA SUCUK [Zllari halka halka dograyin .

AYTAG GURME DANA SUCUK [Zllari biberlere ekleyin ve 1-2 dakika soteleyin.

Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin.

Ekmekleri ortadan ikiye kesin.

Pismis olan AYTAG GURME DANA SUCUK [2llar ekleyin ve sicak olarak servis yapin.
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