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SUCUK KOFTE

250 gr koyun kiymasi
250 gr dana kiymasi

5 dis sarimsak

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi tuz
Kizartma yag

Sarimsaklar tuzla ezilir. Uzerine diger malzemeler katilir ve 5 dakika kadar yogrulur. Streg filme 5 santim
¢apinda rulo seklinde sarilir. 2 saat buzdolabinda bekletildikten sonra arzu edilen kalinlikta daire bigiminde
kesilir. Teflan tavada az yag ile kizartilir.
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