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SUCUK HAPISASI (KILIS)

Kilis Valiligi

Sirelik (ziim
Bug@day nisastasi
Havara tasl
Ceviz igi

Sucuk ipi

Tanelerine ayrilan Gzimler curunda yikanir, ezilir, stizUldr, kaynatilir ve serbet haline getirilir. Elde edilen
serbetin bir kismi ayrilir, bir kismi da sucugun yumusak ve tatli olmasi igin kaynatilir. Soguk serbetle nisasta
karstirilarak yogrulduktan sonra karisima azar sicak serbet eklenir. Bu arada kaynamakta olan serbetin altindaki
ates alinir ve karigim tahtadan yapilmis kiicik kirekle surekli karistirilir. Daha énceden araliklarla iplere dizilmis
olan cevizler (ceviz igleri islatildiktan sonra bir giin bekletilir. Sonra igne ile ipe dizilir ve en az bir hafta agik
havada kurutulur) bu karigirrma (hapisa) batirilarak, yiksekge bir yere asilir ve giineste kurutulur. Kuruyan ceviz
sucuklar bez torbalarda saklanr.
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