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SUBIZ SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):
750 gr. sogan dogranmis
800 ml besamel sos

1 ¢cimdik karabiber

100 gr. margarin

1 cay kasigi tuz

200 ml ¢ig krema

Yapiligt:

Soganlar kaynar suda 2-3 dk. haslayin ve iyice stiziin. Derin bir tavada margarini eritin. Sodanlar ekleyip kisik
ateste renk aldirmadan kavurun. Atesi kisin. Besamel sosu ilave edip iyice karistirin. Tuz ve karabiberini ilave
edin. Sosun Uzerini kapatip firnda 1 saat pisirin, ince bir sizgegten gegirip sizlin ve temiz bir kaba bosaltin.
Tekrar i1sitip kremayi katip karistirin ve servise sunun.

Not: Bu sos, yumurta yemekleri ve firinda kizartilmis kuzu ve koyun etlerinin yaninda verilir.
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