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SUALE KREM

Malzeme:

1 su bardagi su
100 gr tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi seker
4 yumurta

6 ¢orba kasiJi un

1 fincan irrnik
Kremast:

1 su bardagi un

1 su bardagi seker
1 yumurta

vanilya

1 kilo st

100 gr tereyagdi

Ust Krema Salcasi:
2 kasik un

50 gr tereyagi

50gr sutsiz ¢ikolata
1 cay bardadi seker

Yapiligt:

Su ile tereyagl, tuz, seker kaynatilir. Kaynayinca atesten alinir, un ve irmik dékultp iyice karistirilir. Tekrar kisik

ateste 5 dakika pigirilir. Soguduktan sonra yumurtalar birer birer kirllarak iyice yogurulur. Buzdolabinda yarim

saat bekletilir. Kasikla ceviz biyukliginde yaglanmis tepsiye konur. Istenirse makine ile uzun sikilip (8 cm

uzunlugunda) ekler pastasi yapilir. _

Isitilmis firina verilir. Firnnin higbir yerden hava almamasi gerekir. lyice pisip kabarincaya kadar kapagini

kesinlikle agmayin. )

Pastalar iyice kuruduktan sonra firindan ¢ikartilir. lyice kurumadan ¢ikartilirsa sénebilir. Pistikten sonra altindan

pasta enjektorl ile krema sikiniz.

Kremanin yapilisi: Un, seker, yumurta, sitd muhallebi kivaminda pisiriniz. Ocaktan indirip vanilya ve yag ilave

edip mikserde ¢irpiniz. _

Ust Krema Salgasi: 2 kasik su ile sekeri kaynatin. Igine tereyagi ve ¢ikolata atip eritin. Mikserde sogutana kadar
Irpin.

ngne krema doldurulmus suale kremleri bu kremaya batirip ¢ikartin. Servis tabagina dizin. Buzdolabinda

dondurun.
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