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SU MUHALLEBISI

1 litre st

1 cay kasigi tuz

1 su bardag seker

2 ¢ay bardag nisasta
Sislemek icin:

Pudra sekeri

Visne

S0tU tencereye koyarak agir ateste kaynatalim. Ayri bir kap icinde nisastayi, yarim ¢ay bardagi sit ile ezelim.
Sit kaynamaya basgladiktan sonra nisastayi sitiin i¢ine azar azar ilave edelim.

AJir ateste pisen muhallebiyi tahta bir kasik yardimiyla strekli karistiralim. 5 dakika sonra seker ve tuzunu ilave
edelim. Koyulastiktan sonra muhallebiyi tepsiye 1 cm kalinhiginda dékelim.

Soguyan muhallebiyi bicakla keselim. Servis tabagina aldigimiz muhallebinin Gzerine bir gay stizgeci yardimiyla
pudra sekeri serpelim. Uzerini vigne ile sUsleyerek servis yapalim.
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