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SU BOREGI

4 yumurta

2 gay bardagi su

Tuz

Un

Ici:

250 gr istediginiz peynir

1 demet maydanoz

Aralarina strmek igin erimig tereyagi
En son Ustine:

4 su bardagi soguk su

Hamur malzemesini kulak memesi yumusakliginda yogurup tzerine nemli bez érterek 1/2 saat dinlendiriyoruz.
Sonra 6 esit pargaya kesiyoruz .

Her bezeyi 30 cm lik tepsi icin tepsi boyutunda az un serperek agiyoruz.
3 yufkayi aralarina erimig tereyagi sirerek Ust liste koyuyoruz.

Uzerine i¢ harcimizi serpiyoruz.

Kalan 3 bezeyide agip aralarini yaglayarak tepsimize yayiyoruz.
Onceden isitilmis firnimiza béregimizi karelere keserek veriyoruz.
Guzelce pigen ve kizaran béregimizi firndan gikariyoruz.

Uzerine 4 su barda@ soguk suyumuzu gezdirerek déklyoruz.

Tekrar firna verip suyunu gekinceye kadar pisiriyoruz.

Yaklasik 5-10 dk. arasi suyunu ¢ekiyor.

Sonrada sicak sicak servis yapiyoruz.

mI® bonbon béredi icin tiklayin
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