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SU BOREGI (GUMUSHANE)

Gumushane Valiligi

6 Adet Yumurta
Yarim Kilogram Un
1 Yemek Kagigi Tuz
Tereyad

Siviyag

Peynir

1 Demet Maydanoz
Su

Un, tuz, yumurta hepsi birlikte gok yumusak olmayacak sekilde hamur yapilir. Hamur 14 adet topak haline
getirilerek, oklava ile yufka agilir. Blyuk tepsi yaglanir, yufkalar teker teker tuzlu suda haglanir. Haglanan
yufkalar daha sonra soguk suya atilir. Soguk sudan alinan yufkalar teker teker tepsiye dizilir. 2 yufkada bir
yufkalar arasina yag surdldr, 7 yufkada peynir maydanoz karigimi yufkalar arasina serilerek Uzerine yufkalar
dizilir. En son yufka giizelce yagdlanarak en Uste serilir ve tepsi firina surulUr, sicak servis yaplilir.
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