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SOYALI TAVUK BUDU (CIN)

Malzeme (4-6 kigi igin)
2 yemek kasigi sirke

2 yemek kasi§i soya sosu
1 cay kasigi seker

2 dis sarimsak

8 tavuk butu

50 gr.un

2 ¢irpilmis yumurta
Kizartma yag
Garnitar:

Turp

Salatalik (dogranmisg)

Sirkeyi soya sosunu, sekeri sarimsagi bir kaseye koyup iyice karigtarin. Tavuk butlarini da ekleyerek, 1 saat
kapagdini kapayarak bekleyin. Sonra butlar ¢ikartiniz (sosu saklayin). Bir kaseye un koyun, i¢cine yumurtalari
kirin. Sonra hazirlanan sosa bunlari ekleyerek yogurun. Bu bulagima butlar daldirin.

Tavada yagi kizdirdiktan sonra her butu 15 dakika altin rengi alana dek kizartin. Fazla yadi peceteyle alin.
Sicak servis yapin. Garnitlrlerle Gzerini de susleyin.
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