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SOYA SOSLU PILAV (CIN)

4 kisilik

4 corbakasi zeytinyai

1 su bardag piring

3 su bardagi su

2 adet kirmizi biber

1 paket mantar

Yarim kase soya sosu

2 ¢orba kasiJI konserve misir
Karabiber

Oncelikle pilavi hazirlayin. Bunun igin, 2 gorba kagigi zeytinyadinda, yikanip siiziilmis pirinci kavurun. Uzerine
suyu ekleyin. Pilav suyunu ¢ekince, demlenmeye birakin. Bu arada tavaya kalan 2 ¢orba kagsidi zeytinyagini alin.
Serit biciminde dogranmis kirmizi biberi yagda soteleyin. Kliglk dogran- | mig mantarlari ve misirlari atin.
Karabiberi ve soya sosu ekleyerek 1-2 dakika pisirin. Onceden pisirdiginiz pilava soya soslu malzemeyi ekleyip,
karistirarak servis yapin.

ML® Cin Pilaviicin tiklayin
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