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SOYA SOSLU FINDIKLI KUSKUS

250 gr. kuskus

1 It haglama suyu

Vs cay bardagi Bizim Aycicek Yagi
Vs cay kasi§i tuz

100 gr. findik igi

1 adet haglanmis havug

1 adet kabak

1 yemek kasidi Bizim Margarin
Sisleme igin:

Y2 adet yufka

Y2 It. kizartma yag

Bir tutam maydanoz

Sos igin:

4 corba kasig domates salcasi

1 yemek kasidi Bizim Margarin

3 bardak kaynamig su

1 paket Bizim Soyali Makarna Sosu

Haslama suyunun igerisine sivi yag ve tuz eklendikten sonra kuskus ilave edilip, 7-8 dakika haglanir.

Bir tencereye bir yemek kasigi margarin ilave edilip, igerisine kirllmig findik tanecikleri, daha sonra kuskus ve
ufak dogranmis feslegenler ilave edilir ve karistirilir. Havug ve kabak ufak kip seklinde dograndiktan sonra
kuskusun igerisine eklenip, karistirilir. Yufka yuvarlak bir tabakla cember seklinde kesilir. Daha sonra kizartma
yaginin igerisinde iki kepge yardimi ile yuvarlak sekilde kizartilir. Sos igin dort corba kasigr domates salgasi, bir
yemek kasigi margarin ile kavrulur. Uzerine 3 su bardagdi kaynamis su ilave edilir. Igerisine bir paket soyali
makarna sosu eklenip, karistirilir ve orta ateste bir dakika pisirilir. Hazirlanan kuskus, yufka sepetinin icerisine
doldurularak Uizerine hazirlanan sostan gezdirilir ve servis edilir.
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