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SOSLU TAVUK KANADI

1 kg tavuk kanadi

2 su bardagi yogurt

yarimsar ¢ay bardagi st ve siviyag
1 yemek kasigi salca

1 sogan

4-5 dis sarimsak

kori

toz kirmizibiber

karabiber

tuz.

Yodurt, siit, sal¢ga, halka halka dogranmis soganlar, kiyllmig sarimsak, siviyagla baharatlari karigtirip bir terbiye
hazirlayin ve tavuk kanatlarini igine atarak 2 saat buzdolabinda bekletin. Tavuk kanatlarini firin 1zgarasinda
kizartin.
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