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SOSLU SUT DANASI

www.miele.com.tr

1500 gr. Sut Danasi sokum eti
2 Havug

1 ad. ince Pirasa

150 gr. Kereviz

1 Sogan

1 dis Sarimsak

2 dal kekik

2 dal Biberiye

4 Defne yaprag!

5 Ardig meyvesi

Tuz

Karabiber

500 ml Et suyu

100 gr. Créme fraiche
250 ml su

Havucu, pirasayi, kerevizi ve soganlari findik blytklaginde (1 cm) kip seklinde dograyin. Sarimsak, otlar ve
baharatlarla birlikte gurme kizartma kabina koyun.

S0t danasi etini tuzla ve karabiberle tatlandirin, sebzelerin Gzerine koyun ve pigirin.

20 dakika sonra et suyunu dékinlz, firin derecesini diislriiniiz ve eti sonuna kadar pigiriniz. Sebzeler kurumaya
baslarsa biraz su ilave ediniz.

Kizartma sosunu slizgegten gegirin.

Créme fraiche ve su ile karistirin, gerekirse biraz nisasta ile koyulastirin ve dilimlenmig kizartmanin tzerine
gezdirin.
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