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SOSLU PIRASA SARMASI

1 kg pirasa

350 gr kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 su bardag piring
Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi tuz

Sos igin:

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 cay bardagi siviyag

2 dis ezilmis sarimsak
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Pirasanin beyaz kisimlari 3 parmak eninde dogranir. Yumusayana kadar haglanir. ig malzemesi karistirilir.
Pirasalar yaprak yaprak ayrilir. Kenarina yeteri kadar i¢ konur ve rulo yapilir. Tencereye dizilir. Uzerine sos
kansimi dokilir. Kapak kapatilir. Kaynamaya basladiktan sonra ates kisilir. 20 dakika kadar pigirilir.
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