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SOSLU PIRASA MUCVERI

6 kisilik malzeme:

1 kg pirasa

2 yumurta

3-4 corba kasigi un

3-4 corba kasigi rendelenmis beyazpeynir
1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

Siviyag

Sos Igin:

3 corba kasiJi siviyag

1 tath kasigi un

1 corba kasigi domates salgasi
2 dis sarimsak

1 tath kasidi tozseker

Tuz

Karabiber

1. Pirasalari temizleyip ki¢ik dograyin. Teflon tencereye alip kisik ateste kendi suyuyla pigirin. Tencereyi
ocaktan alin. Pirasalar soguyunca 2 yumurta, un, beyazpeynir, maydanoz, tuz ve karabiberi ekleyip bir catalla
karistinn. Maydanozlari temizleyip kiyin.

2. Siviyagi bir tencerede kizdirin. Miicver malzemesinden bir corba kasigi kadar alip kizgin yaga dokin. Kasikla
hafif¢ce bastirarak yassilagtirin. Pembelesinceye kadar arkali 6nll kizartip kagit havlu Gzerine alin. TUm
malzemeyi bu sekilde kizartin.

3. Sos icin sarimsaklari temizleyip ezin. Kii¢lk bir tavada siviyadi kizdirin. Unu ekleyip kavurun. Salga,
sarimsak, seker, tuz ve karabiberi tavaya ekleyip karistirarak pisirin. Mlcverleri servis tabagina alip
hazirladiginiz sosla birlikte sicak servis yapin.
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