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SOSLU LEVREK

1 tath kasidi tereyad

8 adet levrek filetosu (75'er gramlik)
1/2 tath kasigi tuz

1,5 su bardagi beyaz balik sosu

1 tath kasidi ¢cok ince kiyilmis sogan
1 ¢corba kasigi Hollandez

2 kahve fincani sirke

1 ¢orba kasigi vurulmus krema

1) KugUk bir tencereyi atese koyup hafif kizdiriniz. Sonra yagi ve baliklari, sogani koyup 1 dakika alt ve Ustin({
sote yapiniz ve tuzunu ve sirkeyi ilAve edip kapagini kapatarak agir ateste 5 dakika pigiriniz.

2) Paletle dikkatlice baliklar servis yapacaginiz bir giivece gikariniz. Baliklarin kalan suyunun yarisini
kaynatarak cektirip balik sosunu ilave ediniz. lyice karistirip bir defa kaynattiktan sonra bagka bir kaba
tamamen stizdurtintz.

3) Sonra karistirarak Sos Hollandez ve Krema'yi ilave edip hemen baliklarin Gzerine dékerek servis yapiniz.

Not: Her porsiyona, bérek hamurundan ay bicimi kliclk parca kesip pisirip, servis yaparken 2'ser adet ilave
ederseniz daha glzel olur.
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