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SOSLU LEVREK

Malzemeler:

1 kilo levrek fileto
Kizartmak igin zeytinyagi
Sos igin:

30 gram tereyag!

3 ¢orba kasiJi un

25 su bardagi su

2 corba kasiJi kapari
100 gram st kremasi

2 adet yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Sos icin tencerede tereyagini eritip un karigtirarak kavurun. Suyu azar azar ilave edip hizli hizl karigtirin. Bir
kapta kremayla yumurta sarisini ¢irpip karisimi unlu malzemeye ekleyin. Kapari ve tuzu ekleyip 5 dakika daha
kaynatin. Tencereyi ocaktan alin. Levrek filetolarini ikiye kesin. Zeytinyadinda kizartip glivece alin. Uzerine
hazirladiginiz sosu dékip 180 dereceye ayarlanmis firinda 15 dakika slreyle pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Arzu ederseniz Uzerine bir fincan eski kasar rendesi serpebilirsiniz.
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