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SOSLU IZGARA LEVREK

https://www.elele.com.tr

1 parca levrek fileto

1 corba kasigi balik sosu

3 ¢orba kasiJi piring sirkesi

2 tath kasig seker

3-4 dis sarimsak

4-5 parga acl kirmizi biber

2-3 adet taze Fransiz fasulyesi
1 tath kasigi nar eksisi

1 cay kasigi susam yag!

1 tatl kasidi soya sosu

Derisi ve kilgiklari alinmig levrek filetosunu 1zgara edin. Sarimsak, aci kirmizi biber, seker, ballk sosu ve piring
sirkesini karistirin. Levrek filetonun Gzerine dokin. Fransiz taze fasulyesini haglayin. Nar eksisi, tuz, susam yagi,
soya sosu ile levregin yaninda servis edin. Arzu ettiginiz gibi susleyebilirsiniz.
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