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SOSLU DANA SiS

https://migros.com.tr

Biraz kasar

3 adet domates
3 adet biber

5 adet mantar

1 paket dana sis

1. Domatesleri ve biberleri dilimleyin.

2. Biber, mantar, domates, sirasiyla ¢op sise dizin.

3. Taze kagar peynirini yarim kase olacak sekilde rendeleyin.

4. Sise dizdiginiz soslu dana sisleri ve sebzeleri 1zgara tavasina yerlestirin.

5. Her iki tarafi daiyice pistikten sonra servis tabagdina alin ve tzerine kasar peyniri serperek servis edin.
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