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SOSLU DANA ETI

1 kg. but dana eti,

6 corba kasi§i zeytinyad,
4 sogan,

tuz, karabiber,

1 maydanoz,

1 nane,

yarim demet dereotu,

2 ¢orba kagsidi un,

2 corba kagsiJ krema,

2 corba kasi@i limon suyu.

Dana etini kusbasi dograyip bunlari kisim kisim yagda kizartin ve bir kaba koyun. Dogradiginiz soganlari bu
yagda biraz 6ldUriin ve sonra eti tekrar iginde yag bulunan kaba koyarak sogana ekleyip, karabiberini ve tuzunu
da koyun. Hafif ateste 30 dakika pisirin. Ote yanda maydanozu, naneyi ve dereotunu kiyin, unu kremayla
karistirin ve hepsini ete ilave edin. Etin, icine konan malzemeleri cekmesi igin bes dakika bekletin ve bir defa
daha tuz, karabiber ve limon suyu koyup servis yapin.
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