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JAMBONLU PEYNIRLI SANDVIC (EKMEK MAKINESI)

www.miele.com.tr

Hamur icin:

1/2 kip Maya (21 gr.)

250 ml Su, 1lik

500 gr. Un

30 gr. Tereyag

1/2 cay kasig1 Tuz

100 gr. Jambon, kip kip dogranmis
100 gr. baharatli Peynir, rendelenmis
Ustiine siirmek igin:

Su

Mayayi ilik suyun iginde agin. Un, tereyagi ve tuz ile plrGzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru
firna koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Jambonlari ve peynirin yarisini hamura katin.

Hamurdan 8 kig¢ik ekmek hazirlayin ve bir firin tepsisine/delikli gurme tepsisine yerlestirin, firina stiriin ve
"Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika kabartma" otomatik programini segin.

Kiguk ekmeklerin Ustlne su sdrin, Gst kismini kalan peynire batirin ve kizarincaya kadar pisirin.
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