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SOSISLI PILAV

4 kagik tereyagi

3 su bardagi piring

1 kutu konserve misir

Yarim su bardagi haslanmig bezelye
1 adet havug

3 [2 4 adet uzun sosis dana sosis
Bir tutam dereotu

3 su bardag tavuk suyu

Sosisleri ve havucu halka halka bir sekilde dograyalim. Pilavi yapacadimiz tencerede bir miktar yagda birka¢
dakika soteleyelim. Ayiklayip yikadigimiz ve suyunu stizdirdigimU0z pirinci ilave edelim. Yaklasik birka¢ dakika
bu sekilde kavurduktan sonra haglanmig bezelyeyi ve konserve misiri pirince ekleyelim. Hepsini glizelce
karistirdiktan sonra, normal pirin¢ pilavina koydugumuz 6lglide tavuk suyunu ilave edelim. Tuzunu da ekledikten
sonra, tencerenin kapagdini kapatalim. Bir ka¢ dakika ylksek ateste kaynatalim. Daha sonra mimkin oldugunca
kisik ateste, pirin¢leri suyunu ¢gekene kadar pisirelim. Ocagin altini séndUrlp, ince ince kiydigimiz dere otlarini
serptikten sonra, yavasca karistiralim. Kapagini kapatip, temiz bir értliyle tencereyi saralim. 15 [?] 20 dakika
demlendirelim.
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