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SOSISLI MAKARNA

Umit Usta

1 paket makarna

1 adet kuru sogan

1 kasik zeytinyagi

Tuz

Karabiber

1 su bardag et suyu

3 adet domates

250 gr sosis

3 corba kagigi siviyag (kizartmak igin)
Istege gore birka¢ dal adacayi yapragi

Makarnayi, tuzlu bol suda haglayip, stizelim.

Kuru sogani rendeleyip, 1 ¢orba kasidi zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavuralim.

Kabuklarini soyup, kip seklinde dogradigimiz domatesleri soganlara ilave edip, karigtiralim.

Yeterince tuz ve karabiberi de ilave edip, kaynayincaya kadar pisirelim. Sos kaynamaya baslayinca, 1 bardak
kadar et suyunu ve istiyorsak ada ¢ayi yapraklarini da katip, altini kisalim ve kaynatmaya devam edelim Bu
arada sosisleri kii¢Uk kigUk dograyip, 3 ¢orba kasidi siviyagda kizartalim.

Kizaran sosisleri kaynayan sosa katip, karistirdiktan sonra 10-15 dakika daha pisirip ocaktan indirelim.

Sosu makarnaya katip, iyice karistirdiktan sonra servis yapalim.
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