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SOSISLI KURU FASULYE

Kullanilacak malzeme (4 kisilik); 4 blyUk boy sosis, 300 gr kuru fasulye, 100 gram fume edilmis panceta, 1 bas
kicUk sodan, 1 kahve fincani domates salgasi, yarim demet maydanoz, 4 ¢orba kasigi misirézi yagi, 1 cay
bardad et suyu, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Sosisler birkag yerinden ¢atalla delinip tuzlu kaynar suda haglanir. Haglanan sosisler uzunlamasina iki
parcaya bolindr. Kuru fasulye ayiklanip yikandiktan sonra ilik suya konarak, 10-12 saat bekletilir. Bu su
doékaldikten sonra, soguk su koyarak orta ateste fasulye dagiimayacak kadar haslanir. Haglaninca, suyu
sUzullr. Rendelenmis sogan ile tavla zar biyUkliginde dogranmis pancgeta glivece konur. Dort kasik zeytinyagi
da ilave edildikten sonra kuvvetli atese oturtulur. Sogan ve pangeta tahta kasikla karistirilarak kavrulur.
Soganlar pembelesince, ilik et suyunda eritilmis bir gorba kasigi domates salgasi katilir. Bir tagim kaynatilir.
Suyu stztlmas fasulye ilave edildikten sonra yeteri kadar tuz, karabiber katilir, bir dakika kadar, sogan ve
pancetall salcada tahta kagikla karigtirarak fasulye tatlandirilir. Bir cay bardag sicak et suyu ve dilimlenmig
sosisler de ilave edilerek givecin agzi kapatilir ve ¢ok hafif ateste 10 dakika pisirilir. Atesten indirmeden énce,
maydanoz serpilir, 1-2 defa kangtinlir ve sicak sicak servis yapllir.
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