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SOSISLI KURU BARBUNYA

Malzemeler:

2 su bardagi kuru barbunya
Yarim kg sosis

1 adet kuru sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1 corba kasigi salca

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Yapimi:

Barbunya aksamdan islatilir, ertesi giinii yumusayana kadar haglanir. Sojan yagda pembelestirilir. Uzerine
daire seklinde dogranmis sosis ve salga katilir. 10 dakika sonra suyu stizilmUs barbunya, tuz ve karabiber
eklenir. Sicak su da konduktan sonra orta ateste kapakli olarak 15 dakika pisirilir.
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