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SOSISLI KEK

2 yumurta

3 sosis

1 tatll kasigi kuru nane
2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
1/2 su bardag siviyag
1/2 limon

1/2 su bardagi yogurt
1/2 cay kasigi tuz

Derin bir kAsede yumurtayi ¢arpiniz. Yogurt, yag, tuz, nane, yarim santim kaliniginda dogranmis sosis, limon
suyunda eritilmis karbonat ve elenmis un ilave edip karigtiriniz.
Yaglanmis ve unlanmis kiiguk kaliba dokip orta hararetli firnda pembe renkte pigiriniz.
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