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Yarim paket yas maya
50 gram margarin
Yarim ¢ay bardagi st
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar su

3-4 su bardagi un
Iciigin:

1 paket sosis

2 yesil biber

1 kirmizi biber

1 adet domates

1 kase zeytin

Yeteri kadar dil peyniri

SOSISLi CICEK PizzA

Yeteri kadar beyaz peynir (ben misir da koyuyorum)

Hamur igin tim malzemeleri koyup hamuru yoduruyoruz. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz.
Dinlenmeye birakiyoruz. Merdane ile agiyoruz. Yagl tepsiye hamuru koyup kenarlarina yarim sosisleri dizip 3
parcaya boliyoruz. Hamurun kenarlarini i¢ine katlayip ayriimamasi i¢in suyla islatiyoruz. Sosislerin Ustiine
kapatigimiz hamuru bigakla kesikler atiyoruz. Kesilen yerden sosisleri dikine koyuyoruz. Hamurun kenarlarindan
sosisler yukariya bakiyor. Bos klan hamurun ortasina beyaz peyniri ufaliyoruz. Yesil ve kirmizi biberi ve
domatesi kiip dograyip bos kalan kisma ddklyoruz. Zeytin dilimlerini koyuyoruz, ben misirda koyuyorum. Dil
peynirini de uzun dilimleyip koyuyoruz. Biraz mayalandiktan sonra 180 derecede pisiriyoruz.
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