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SOSIS KAVURMA

https://yemek.name

10-12 adet sosis

5 adet mantar (istege gore)
1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi ketcap

2 yemek kasigi tereyagi

1 su bardag sicak su

Tuz

Sosisleri enine ince ince kiyin.

Mantar katacaksaniz mantarlari da kiicik ki¢ik dograyin.

Tereyagini ve salgayi tavaya alip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Mantarlar tavaya ekleyerek 1 dakika kadar kavurun.

Kavrulan mantarlarin tizerine ketcap, salga, sosis ve tuz ekleyerek 3-4 dakika daha orta ateste kavurun.
Sicak suyu sosislerin Uzerine ilave edin.

Sosisler suyunu ¢ekinceye kadar karistirarak pisirin.

Not: Domates ve biber salgasini esit oranlarda karistirarak kullanirsaniz cok daha lezzetli olacaktir.
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