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SOSIS DOLGULU YUFKA TARTOLET

1 su barda@i pismis dogranmis sosis
1/2 paket yumusatiimis krem peynir

3 yemek kasigi yesil sogan dogranmig
1 yemek kasigdi taze limon suyu

3/4 gay kasigi kori tozu

1/4 cay kasigi toz kirmizi biber

15 adet mini kare kesilmis yufka

2 1/2 yemek kasigi mango chutney konserve
Sos igin:

1 avug dogranmig taze frenk sogani,

1 avuc sekerli kugbasgi hindistan cevizi
50 gryag

BuyUk bir kaba pismis sosisleri ve krem peyniri, yesil sogani, mango chutney, limon suyunu, kériyi ve kirmizi
biberi ekleyip karigtiralim.

Kiguk tart kaliplarina yufkalari arasini yag ile yaglayip ikigerli st Ustte koyup giizelce trat kalibinin seklini almasi
icin elimiz ile yerlegtirelim.

Sonra igini sosisle dolduralim Ustline frenk sodani, kusbasi dogranmig sekerli hindistancevizi serperek 180
dereceli 1sida olan firinda pisirelim.

Ustleri kizarinca firindan alip ilik olarak gul seklinde ¢ikan tartlarimizi servise sunalim.
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