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SOS TARTAR

2 kati pismis yumurta

1 bardak zeytinyagi

2 corba kagsiJi sirke

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi hardal

1 ¢orba kasigi ince kiyllmis salatalik

1 corba kasigi ince kiyilmig kapari gigegi

Sirke, tuz, karabiber ve hardali bir kaba koyun.

Tuz ilave edip karistinn. Ezilmis yumurta sarilarini da ilave edin.

Zeytinyagini sicim gibi azar azar akitin ve bir yandan da karistirin.

Geriye kalan tim malzemeyi de katin ve sos boza kivamina gelinceye kadar karigtirin.
Uzerini kiyilmig maydanoz ile susleyerek servis yapin.

Not: Sosu, haglanmis tavuk eti, deniz Urtnleri, yumurta ve salatalar ile servis yapabilirsiniz.
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