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SOS SARKUTIER

8 adet kornison

1 kahve kagsi§i toz hardal

2 kahve fincani sirke

1 kasik tereyag

1 tath kasidi yag

1 litre ddmi glas

1 adet kig¢uk sodan, ¢ok ince kiyllmig
1/2 su bardag et suyu

1) Kornisonlari uzunlamasina dilimleyip, sonra da ince Kibrit gibi dograyiniz.

2) Kigik bir kaba tereyagdini koyup kornisonlar» ve hardali ilave ederek orta ateste 2 dakika kadar sote yapiniz
ve sirkeyi ilave edip kaynatiniz.

3) Sirke tamamen yok oluncaya kadar ¢ektirip atesten aliniz.

4) KUk bir tencereye yagi koyup kizdirp, igine de sogani ilave ediniz. Bir kere karistirdiktan sonra et suyunu
ilave ediniz ve tamamen cektiriniz.

5) Démi glas'i ilave ediniz, karistirarak kaynatip 2 dakika daha kaynattiktan sonra ki¢Uk bir kaba stzdurintz.
6) Kornigonlari ilave ediniz. Karistiripp muhafaza ediniz.

© lezzetler.com tarif no:13872 « adi:Sos Sarkutier » gdnderen:nekkara ¢ indirme tarihi:18.04.2024 - 14:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sos-sarkutier-vt10487
http://www.tcpdf.org

